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ESPAGUETIS A LA BOLONYESA VEGETAL . o
2P DE XAMPINYONS ( 1, T6, T10) 2p FRICANDO DE LLOM 2P LLOM A LA PLANXA 2p POLLASTRE AL FORN p 1B4ASL(;)I)\IETS DE LLUC CASOLANS (sense ou §
AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL n G
| 4 <<
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIVA | gy ~AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB LLOMBARDA | BLAT DE MORO AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB ]
PO FRUITA DE TEMPORADA TOMAQUET | BLAT DE MORO GU GU TOMAQUET | PASTANAGA o
e AU L2 MM ACLEARA PO FRUITA DE TEMPORADA %
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) uq_)
L)
12 13 14 15 163 %
@
1P MINESTRA DE VERDURES 1P MACARRONS AMB SOFREGIT 1P CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, 1P ARROS AMB BOLETS | CARBASSA ( 9 ) 1P CIGRONS, PATATES | PASTANAGUES g
D'HORTALISSES ( 1, T6, T10) bledes, pastanaga i patata) . (amb ceb AMANIT AMB OLI D'OLIVA VERGE o
LLOM A LA PLANXA A BACALLA AL FORN (amb ceba i tomaquet =
2P MBAMANIDA 2P LLUGALFORN (4) 2P ESTOFAT DE GALL DINDI P atural) (4) op  POLLASTRE A LA PLANXA AMB SALSA DE S
, SOJA, MEL | SESAM (1, 6,11) o
Gu AMANIDAD'ENCIAMLLARG, PASTANAGA | GU  PESOLS SALTEJATS GU  AMANIDA AMB ALVOCAT AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB %
PO FRUITA DE TEMPORADA I OLIVES NEGRES GV TOMAQUET I BLAT DE MORO 5
PO IOGURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA ‘G
PO MACEDONIA DE FRUITES NATURALS -g
f=
19 20 21 22 23 P
p  ARROSAMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit | 1p  BLEDES AMB PATATES BULLIDES p  BROU CASOLA DE VERDURES AMB LLENTIES GUISADES AMB HORTALISSES 1p  CREMA DE PASTANAGA | MONGETA 2
casola) ( della) PISTONS (1,9,T6,T10) 1P (sofregit de ceba, pastanaga, pebrot vermell i BLANCA ‘E
MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella N tomaguet) (T1) o
2p POLLASTRE A LA PLANXA 2P AMB SALSA DE CEBA | CANYELLA (1, 6,9, 2p LLUG A LA MARINERA (fumet casola) (1, 2, 2p PlZ‘ZA CAsOLANA MARGARITA (salsa de 3_
4,9,14,74) 2P POLLASTRE AL FORN tomaquet i mozzarella) (1,7) ]
=]
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, 10,11,12) : B
GU ) GU  PESOLS SALTEJATS . AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | s
\ COGOMBRE | BLAT DE MORO GU  CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10) GU  AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET GU  OMAQUET &
f " FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA ]
J ‘P‘?‘{r PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) g
/74
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o @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
. = Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
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/

S
L ha LICEU
SANED (sense peix ni marisc) i
SCHOOL GASTROKOMY p
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v ’_ ) < v b 9
v 7 ¢ v r) ¢ b b )
J—JJx/'///,v J.J)\[‘[//,
1 2
1p  MACARRONS A LA NAPOLITANA (salsa de 1P BROQUIL AMB PATATES BULLIDES
tomaquet casolana) (1, T6, T10)
5 3 3 . : CROQUETES sense traves de peix ni marisc 2P POLLASTRE AL CURRI (T1,T10)
" )< T )< o N *® (37,12) '
NN Y i A 2 o) ¢ v GU  CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10)
JJJ\ f[// J.’JJ; r // JJJ\ r[// Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO |
Sl Qi il B M SRS OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA
PO IOGURT (7)
5 6 7 8 9
1P CREMA DE PORROS | XIRIVIA P ARROS CINC DELICIES (gall d'indi fumat, 1p  FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit [ MONGETATENDRA AMB PATATES AL 1p BROU CASOLA D'AU | VERDURES AMB =
blat de moro, truita, pésols i pastanaga) (3) de ceba,alls i pebrots) VAPOR PISTONS (1,3,9,T6,T10) 3
ESPAGUETIS A LA BOLONYESA VEGETAL ) g N
2P (soja texturitzada) (1,6, T1, T3, T5, T6, T8, 2P FRICANDO DE LLOM 2P REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) 2p SPSL;AgT;ElAlf\;lB SALSA D'AMETLLES (1,3, |, LLOMALAPLANXA §
710, T11) . ,6,7,8,9, AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB e
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIVA | Gy Tgm/;N'BQT?EBFjTLLéAED&gROgRE R Gu AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL Gu TOMAQUET | PASTANAGA S}
PO FRUITA DE TEMPORADA Ql LLOMBARDA | BLAT DE MORO m)
RO FUMZAREVEAIACHAA PO FRUITA DE TEMPORADA z
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) <
L)
12 13 14 15 16 ©
@
1P MINESTRA DE VERDURES 1P MACARRONS AL PESTO ROSSO ( 1, 5, 7, 8, 1P CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, 1P RISOTTO DE BOLETS | CARBASSA ( 7[ 9, T3 ) 1P C|GRONS, PATATES | PASTANAGUES g
T3,76,T10) bledes, pastanaga i patata) (3) AMANIT AMB OLI D'OLIVA VERGE 20
LLOM A LA PLANXA TRUITA FRANCESA ( 3 —
2P TRUITADE PATATA | CARXOFA (3,9,12) 2P ESTOFAT DE GALL DINDI 2P POLLASTRE A LA PLANXA AMB SALSA DE =}
2P AMB AMANIDA 2P S
. SOJA, MEL I SESAM (1,6,11) -
Gu AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA| | GU  PESOLS SALTEJIATS GU  AMANIDA AMB ALVOCAT AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB %
PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES GY TOMAQUET I BLAT DE MORO 5
PO I0GURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA <
PO MACEDONIA DE FRUITES NATURALS =
c
19 20 21 22 23 o
1 ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit | 1p  BLEDES AMB PATATES BULLIDES 1p BROU CASOLA D'AU | VERDURES AMB LLENTIES GUISADES AMB HORTALISSES 1p  CREMADE PASTANAGA | MONGETA §
casola) ( della) PISTONS (1,3,9,T6,T10) 1P (sofregit de ceba, pastanaga, pebrot vermell i BLANCA ‘E
; MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella tomaquet) (T1 o
2P TRUITADE XAMPINYONS | ALBERGINIA (3)| 2p  AMB SALSA DE CEBA | CANYELLA (1,6,9, | 2p CALLDINDIALAPLANXA quet) (T 2y T el de =
omaquet | mozzarella 9 ]
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, 10,11,12) 27 ROURSIRE AL RO . =
GU ’ GU  PESOLS SALTEJATS \ AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | =
.! COGOMBRE | BLAT DE MORO GU  CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10) GU  AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET GY  roMAQUET &
! FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA 5
j P,?/, PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) 3
7
Wi e 26 27 28 29 30
o @ N, Sistema de
Gestion
A 150 9001:2015.
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs TOVRbeiniand
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) sz




SA

\J
X
NED

SCHOOL GASTRONOMY

GENER | LICEU POLITECNIC

(sense PLV)

LICEU

POLITECNIC

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = ) 2 v b 9
v ' ¢ ) v ) 2 [ '
J-Jw[‘[//; AU
1 2
1p MACARRONS A LA NAPOLITANA (salsa de 1P BROQUIL AMB PATATES BULLIDES
tomaquet casolana) (1, T6, T10)
X P ) ; 1% -p LLOM A LA PLANXA 2P POLLASTRE AL CURRI (T1,T10)
Ny v = ) < v b @ ) ’
LT N o ~ S PN : TN AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | GU  CUSCUS SALTEIAT (1,T6,T10)
JJJ\ /, J"JJ‘[‘[// JJJ\[' /, Gy OUIVES NEGRES
— e/ SRl Pttt PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA
5 6 7 8 9
1P CREMA DE PORROS | XIRIVIA 1p  ARROS CINC DELICIES (gall d'indi fumat, p  FESOLSESTOFATS AMB VERDURES (sofregit |, MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p  BROUCASOLAD'AU | VERDURES AMB =
blat de moro, truita, pésols i pastanaga) (3) de ceba,alls i pebrots) VAPOR PISTONS (1,3,9,T6,T10) 3
ESPAGUETIS A LA BOLONYESA VEGETAL ) Q
2P (soja texturitzada) (1,6, T1, T3, T5, T6, T8, 2P FRICANDO DE LLOM 2P REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) op  POLLASTREALFORN p )BASTONETS DE LLUG CASOLANS (1,3, 4, 10 §
AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL
o) GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIVA | gy _AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB LLOMBARDA | BLAT DE MORO AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB &
PO FRUITA DE TEMPORADA TOMAQUET | BLAT DE MORO GU G T | PASTANAGE a
PO FRUITADE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA z
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA <
L]
12 13 14 15 163 %
@
1P MINESTRA DE VERDURES 1P MACARRONS AMB SOFREGIT 1P CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, 1P ARROS AMB BOLETS | CARBASSA ( 9 ) 1P CIGRONS, PATATES | PASTANAGUES g
D'HORTALISSES ( 1, T6, T10) bledes, pastanaga i patata) ) (o ceb AMANIT AMB OLI D'OLIVA VERGE &
LLOM A LA PLANXA BACALLA AL FORN (amb ceba i tomaquet =
2P AMB AMANIDA 2P TRUITADE PATATAICARXOFA (3,9,12) | 2P  ESTOFAT DE GALL DINDI P atural) (4) op  POLLASTRE A LA PLANXA AMB SALSA DE S
, SOJA, MELISESAM (1,6,11) o
Gu AMANIDAD'ENCIAMLLARG, PASTANAGA | GU  PESOLS SALTEJATS GU  AMANIDA AMB ALVOCAT AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB %
PO FRUITA DE TEMPORADA | OLIVES NEGRES GV TOMAQUET I BLAT DE MORO 5
N N PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA T
PO MACEDONIA DE FRUITES NATURALS £
c
19 20 21 22 23 g
1p ARROSAMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit | 1p  BLEDES AMB PATATES BULLIDES 1p  BROUCASOLAD'AU | VERDURES AMB LLENTIES GUISADES AMB HORTALISSES 1p  CREMADE PASTANAGA | MONGETA %
casola) i PISTONS (1,3,9,T6,T10) 1P (sofregit de ceba, pastanaga, pebrot vermell i BLANCA ‘E
2P TRUITA DE XAMPINYONS | ALBERGINIA (3 ) MANDONGUILLES MIXTES (porci LLUG A LA MARINERA (fumet casol3) (1,2, tomaquet) (T1) PIZZA CASOLANA MARGARITA SENSE g
2P vedella*) AMB SALSA DE CEBA | CANYELLA 2P 2P A =
4,9,14,T4) FORMATGE (salsa de tomaquet) (1) ]
(1,6,9,10,11,12) 2P POLLASTRE AL FORN S
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, ,6,9,10,11, . 8
GU ) GU  PESOLS SALTEJATS \ AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | T
\ COGOMBRE | BLAT DE MORO GU  CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10) GU  AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET GU  OMAQUET &
/PQ/  FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA 5
/ P,?/, PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA 3
/7 4
W e 26 27 28 29 30
o @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
. = Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
%—M (1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) ) i




SA

\J
X
NED

SCHOOL GASTRONOMY

GENER | LICEU POLITECNIC

(sense porc)

LICEU

POLITECNIC

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v ’_, ) 2 v b 9
v ' ¢ ) v ) 2 [ '
J-Jw[‘[//; AU
1 2
1p  MACARRONS A LA NAPOLITANA (salsa de 1P BROQUIL AMB PATATES BULLIDES
tomaquet casolana) (1, T6, T10)
S ‘ T » CROQUETES DE BACALLA (1,7,4,T2,T3, | 2P  POLLASTREALCURRI (T1,T10)
v b D v = ) 9 v b D @ 2P T4,76) ’
: By , o N . o) b ’ GU  CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10)
JJJ\ f[// J.’JJ;[‘[// JJJ\['[// Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO |
R RN SN M SRS OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA
PO IOGURT (7)
5 6 7 8 9
1P CREMA DE PORROS | XIRIVIA P ARROS CINC DELICIES (gall d'indi fumat, 1p  FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit [ MONGETATENDRA AMB PATATES AL 1p BROU CASOLA D'AU | VERDURES AMB =
blat de moro, truita, pésols i pastanaga) (3) de ceba,alls i pebrots) VAPOR PISTONS (1,3,9,T6,T10) 3
ESPAGUETIS A LA BOLONYESA VEGETAL i b
P iaedl (56 T T T T 2P GALL DINDI A LA PLANXA 2P REMENAT D'OU AMB BOLETS (3) p SPSL;AngElAlr\;lB SALSA DAMETLLES (1,3, | | BASTONETS DE LLUG CASOLANS (1, 3,4, 10 §
T10,T11) . »& 7,88, =
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIVA | Gy Tgmg’gg;ﬁﬁ%f&gsgm A Gu AMANIDA D'ENCIAM LLARG, COL Gu _AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB S}
PO FRUITA DE TEMPORADA LLOMBARDA | BLAT DE MORO TOMAQUET | PASTANAGA [a]
PO (AU RIE VEMIACLLRRA PO FRUITA DE TEMPORADA z
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) <
L)
12 13 14 15 16 ©
@
1P MINESTRA DE VERDURES 1P MACARRONS AL PESTO ROSSO ( 1, 5, 7, 8, 1P CREMA DE VERDURES (mongeta tendra, 1P RISOTTO DE BOLETS | CARBASSA ( 7[ 9, T3 ) 1P C|GRONS, PATATES | PASTANAGUES g
T3,76,T10) bledes, pastanaga i patata) . (amb ceb AMANIT AMB OLI D'OLIVA VERGE 20
CANELONS D'ESPINACS GRATINATS AMB BACALLA AL FORN (amb ceba i tomaquet =
2P TRUITADE PATATA | CARXOFA (3,9,12) 2P ESTOFAT DE GALL DINDI 2P POLLASTRE A LA PLANXA AMB SALSA DE =}
2P BEIXAMEL (1,3,6,7,8,72,73,74,78,T9, natural) (4) 2P SosA, MELI'SESAM (1, 6,11) b
' Y i
T10,T14) Gu AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA| | GU  PESOLS SALTEJIATS GU  AMANIDA AMB ALVOCAT AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB %
PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES GY TOMAQUET I BLAT DE MORO 5
PO I0GURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA <
PO MACEDONIA DE FRUITES NATURALS =
f=
19 20 21 22 23 o
1 ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit | 1p  BLEDES AMB PATATES BULLIDES 1p BROU CASOLA D'AU | VERDURES AMB LLENTIES GUISADES AMB HORTALISSES 1p  CREMADE PASTANAGA | MONGETA %
casola) ) PISTONS (1,3,9,T6,T10) 1P (sofregit de ceba, pastanaga, pebrot vermell i BLANCA ‘E
’ MANDONGUILLES DE CIGRO AMB SALSA . 5 5
2P TRUITA DE XAMPINYONS | ALBERGINIA ( 3 ) 2p DE CEBA | CANYELLA ( 169 10 11 ) 2p LLUC A LA MARINERA (fumet casola) ( l, 2, tomaquet) (Tl ) 2p PIZzA CASOLANA MARGARITA (salsa de [=1%
A 4,9,14,74) 2p POLLASTRE AL FORN tomaquet i mozzarella) (1,7) ®
gy (ANDADLE RUUADE ROULE ; AMANIDA D'ENCIAM LLARG, PASTANAGA | =
’ @
\ COGOMBRE | BLAT DE MORO GU  CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10) GU  PESOLS SALTEIATS GU  AMANIDA D'ENCIAM | TOMAQUET GU  OMAQUET &
/PQ/ FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA 5
: P,?/J PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) 3
/74
Wi e 26 27 28 29 30
o @ N, Sistema de
Gestion
IS0 9001:2018
. = Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
= SN m{ﬁf” (1) (2) (3)  (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (1) (12) (13) (14) Erre: | -




v ha LICEU
SANED - . POLITECNIC
(sense lactosa, fructosa i sorbitol (E-420)
SCHOOL GASTRON OMY
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
FRUITES A EVITAR: raim, prunes, figues, panses,
NO CERERALS INTEGRALS pera i alvocat, datils v p— ) 9 v b b <
NO SALSES COMERCIALS A At ; 5 P o o
NO VINAGRE BALSAMIC VERDURES A EVITAR: tomaquet, pastanaga, J AL, / / ) J' AN / /
escarola, cebai all
1 2
1p  MACARRONS AVB HERBES AROMATIQUES | 1p  BROQUIL AMB PATATES BULLIDES
I OOVE (1,T6,T10)
LLOM A LA PLANXA 2P POLLASTRE AL CURRI (T1,T10)
v b b v = ) 2 v = ) < 2p ,
: 7 NG \ 1 e P ) v @ ¢ [ GU CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10)
J"JJ‘['[ //' JJJ>/-// JJJ\['//,’ GU  AMANIDA*
g MWJ g PO FRUITA DE TEMPORADA
PO  IOGURT sense lactosa sense sucre
5 6 7 8 9
1P CREMA DE VERDURES ARROS SALTEJAT PURE DE PATATA sense lactosa VERDURA* AMB PATATES AL VAPOR BROU CASOLA D'AU AMB PISTONS =
1P 1P 1P 1P (1,3,76,T10) g
POLLASTRE AL FORN o<y U
ESPAGUETIS AMB PICADA VEGETAL DE BASTONETS DE LLUC CASOLANS (1, 3, 4 §
2P LLOM A LA PLANXA 2P 720 %
2P XAMPINYONS (1,T6, T10) TRUITA ALA FRANCESA (3) 2P AN ZL S
<
GU  XAMPINYONS SALTEJATSAMB OLID'OLIVA | Gu  AMANIDA* AMANIDA * o)
PO FRUITA DE TEMPORADA GU GU Q
PO FRUITA DE TEMPORADA
=z
e FRUINER DIEMERIACADAR PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT sense lactosa sense sucre g
QO
12 13 14 15 16 ©
., Q
1P VERDURA* AMB PATATA 1P MACARRONS AMB HERBES 1P CREMA DE VERDURES * 1P ARROS SALTEJAT 1P PURE DE PATATA sense lactosa g
AROMATIQUES | OOVE (1, T6,T10) . i3
LLOM A LA PLANXA BACALLA AL FORN ( 4) =
2P AMB AMANIDA* 2P TRUITADE PATATA(3) 2P GALL DINDI A LA PLANXA 2P op  POLLASTRE A LA PLANXA g
Wi
Gu  AMANIDA® GU AMANIDA* GU  AMANIDA* . £
PO FRUITA DE TEMPORADA GU  AMANIDA IS
PO FRUITA DE TEMPORADA =]
PO IOGURT sense lactosa sense sucre PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA g
c
19 20 21 22 23 8
w
p  ARROS AMB ORENGA 1P VERDURA* AMB PATATES BULLIDES 1p BROU CASOLA D'AU AMB PISTONS (1,3, ‘ 1p  CREMA DE VERDURES* 2
T6,T10) 1P ARROS SALTEJAT S
MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) ]
2p 2P ALFOR ( 12) op  LLUCALFORN(4) ,p  PIZZACASOLANA MARGARITA | a
TRUITA FRANCESA ( 3) 5 w®
2P POLLASTRE AL FORN XAMPINYONS sense tomaquet (1,7) el
GU AMANIDA* . * AMANIDA* B
GU  CUSCUS SALTEJAT (1,T6,T10) QU AR GU  AMANIDA* GU 2z
c
FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA @
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT sense lactosa sense sucre s
26 27 28 29 30
o @ 474
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150 90012015
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
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