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**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit AMANIDA DE LLENTIES (tonyina, olives FUSSILIS AMB SOFREGIT D'HORTALISSES MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
1P N 1P A N 1P 1P , . P
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (1, 4) (1,3,7,T3,T6,T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p CROQUE‘;’ES DE CARN D'OLLA ( 1, 7, 14, T2, 2P TRUITA DE PATATES AMB CEBA ( 3 ) 2p LLUC A LA GA)\U(_EGA (aI for? amb ceba i 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
T3,T4,T6 pebre vermell) (4,72, T14 AMANIDA DE FULLA DE ROURE
4 , AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, !
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIvA | GY  CARBASSO A LA PLANXA Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | GU o AcTANAGA | BLAT DE MORO Gy COGOMBRE | BLAT DE MORO
OLIVES NEGRES
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
4 5 6 7 8
MACARRONS integrals AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA AMB DAUS DE PA ( 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, i
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR 1,T6,T10) olives verdes i pinya) 3
R ) R o
14, 76 T, 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2P BURRITOS DE GALL DINDI (1,10, T1,T10) DAUS DE LLOM GUISATS p BACAEU(* AL FOR’;‘ (amb ceba i tomaquet =]
2P PESOLS natura 2,4,14 =
2 URUIARE (FELL QU (9] GU AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, GU AMANIDA DE BROTS VERDS AMB AMANIDA DE FULLA DE ROURE S
GuU AMANIDA DE FULLA DE ROURE, PASTANAGA | TOMAQUET TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO (7] GU COGOMBRE | BLAT DE MORO ! E
PO IOGURT (7 w
GOlETOIERE [ LT RE MICIHO PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA Z!I
PO FRUITA DE TEMPORADA i
U
o
11 12 13 14 15 2
N N 5=
1P CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA amb maionesa opcional (| ., AMANIDA DE CIGRONS (tonyina, olives 1p  FIDEUA DE VERDURES AMB ALL-1-OLI g
TOMAQUET (sofregit casola) 3,4) tomaquet) (4, 12) (opcional) (1,3,9,T6,T10) QL
2P ESAAGUEIS A 1A EORTESA VEBEIAL B2 2p FRICANDO DE LLOM POLLASTRE ARREBOSSAT (farina, ou i pa 2p REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) LLUC AL FORN (ceba i tomaquet natural) ( 8
LLENTIES (1,T1,T3,T6,T10) 2P ratllat) (1, 3,10) 2P 4,72, T14) o
PO FRUITA DE TEMPORADA XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL | T AMANIDA DE FULLA DE ROURE, o ko
Y juLverT GURTOMAQUETTAMANIT Y COGOMBRE | BLAT DE MORO Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB g
TOMAQUET | BLAT DE MORO ‘G
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA §
t
18 19 20 21 22 &
1p AMANIDA DE LLACETS VEGETALS (1,3,4, | ,,  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pisoLs AMB PATATES BULLIDES z
12,73,T6,T10) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i -
( ) xampinyons) p MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) a
2P TRUITA DE FORMATGE (3,7 2P POLLASTRE A L'ALLET h =
p RAP AL FORN AMB PATATES (ceba i A SASA PETOMQUET (6 32) ﬁ
, L A GU. PASTANAGARATLLADA S OMAQUET I BLATOEMORD tomaauet natur) [2,1) U OMAGUET I PASTANAGA 2
) | J:JJ'\ rlll o G (7] U AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | 2
/1 ‘.'/, e/ PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA b3
PO FRUITA DE TEMPORADA
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O @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) sl T
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(sense fruits secs, gambes ni Kiwi)
SCHOOL GASTRONKOMY
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**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1p ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE LLENTIES *(olives 1p FUSSILIS AMB SOFREGIT D'HORTALISSES 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1 CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (1) (1,76, T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p LLOM A LES FINES HERBES (amb farigola, 2P TRUITA DE PATATES AMB CEBA ( B ) 2p ILLOM A LA PLANXA 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
julivert i romani) AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | AMANIDA DE FULLA DE ROURE
4 ! AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, !
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIVA | U CARBASSOALAPLANXA Gu OUVES NEGRES GU  DASTANAGA | BLAT DE MORO Gy COGOMBRE|BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
4 5 6 7 8
MACARRONS integrals AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA AMB DAUS DE PA ( 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, i
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR 1,T6,T10) olives verdes i pinya) 3
o™
14, 76 T, 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2P BURRITOS DE GALL DINDI (1,10, T1,T10) DAUS DE LLOM GUISATS op  LLOMALAPLANXA =]
2P PESOLS =
2 URUIARE (FELL QU (9] AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, AMANIDA DE BROTS VERDS AMB CANTIDARIE [RULLA RE OV, <
GU N GU N COGOMBRE | BLAT DE MORO =)
GuU AMANIDA DE FULLA DE ROURE, PASTANAGA | TOMAQUET TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO (7] GU o
PO IOGURT (7 w
GOlETOIERE [ LT RE MICIHO PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA <ZI
PO FRUITA DE TEMPORADA i
U
o
11 12 13 14 15 2
N N 5=
1P CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA amb maionesa 1p AMANIDA DE CIGRONS (tonyina, olives 1p  FIDEUA DE VERDURES AMB ALL-1-OLI g
TOMAQUET (sofregit casola) opcional (3,4) tomaquet) (4, 12) (opcional) (1,3,9,T6,T10) QL
ESPAGUETIS A LA BOLONYESA VEGETAL DE ) . o
A POLLASTRE ARREBOSSAT (f ' GALL DINDI A LA PLANXA
2P| ENTIES (1,71, T3, T6,T10) 2P FRICANDO DE LLOM 2P oo cele) (1.6 60 {farina, ol 2P REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) | 7p ;"JJ
XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL | T AMANIDA DE FULLA DE ROURE, kil
PO FRUITADE TEMPORADA GU  JULIVERT GU  TOMAQUET AMANIT GU  COGOMBERE | BLAT DE MORO GU  AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB 5
TOMAQUET | BLAT DE MORO :g
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA §
t
18 19 20 21 22 &
1p  AMANIDA DE LLACETS VEGETALS (1,3, 1p  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pisoLs AMB PATATES BULLIDES E
4,12,73,T6,T10) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i -
( ) xampinyons) p MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) a
2P TRUITA DE FORMATGE (3,7 2P POLLASTRE A L'ALLET h =
ZP GALL DINDI A LA PLANXA AMB SALSA DE TOMAQUET (6, 12) g
AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB ©
y ) GU PASTANAGA RATLLADA R ' A
|i / \ ’_,.:J 4 /-/‘/ / CY TOMAQUET | BLAT DE MORO OAL:\\A/QQI:\‘D&[;EESNOAM' EAr REROID] CY TOMAQUET | PASTANAGA ;
N S 5
WIS e 7o (OEr (7)) PO FRUITA DE TEMPORADA &l PO FRUITA DE TEMPORADA 3
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
O @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) sl T

G
o,




o8
\ & e LICEU
SANED sense gluten ni llet T
SCHOOL GASTROK OMY ( g )
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**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1p ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE MONGETES (tonyina, olives 1p FUSSILIS AMB SOFREGIT D'HORTALISSES 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1 CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (4) (1,76,T8,T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p LLOM A LES FINES HERBES (amb 2p TRUITA DE PATATES AMB CEBA (3) 2p LLUCA LA GA)\U(_EGA (al for? amb ceba i 2p POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
farigola, julivert i romani) pebre vermell) (4, T2, T14 AMANIDA DE FULLA DE ROURE
4 , AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, !
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIvA | GY  CARBASSO A LA PLANXA AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | GU COGOMBRE | BLAT DE MORO
GU OLIVES NEGRES PASTANAGA | BLAT DE MORO GU
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA b0 FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA T
4 5 6 7 8
MACARRONS sense gluten AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, i
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR olives verdes i pinya) 3
R ) R o
TRUITA DE PERNIL CUIT (3) 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2p BURRITOS sense gluten DE GALL DINDI DAUS DE LLOM GUISATS ,p  BACALLAALFORN (amb ceba i tomaquet g
2k (10) 2P pEsoLs natural) (2,4, 14) e
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, GU AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, AMANIDA DE FULLA DE ROURE S
GuU COGOMBRE | BLAT DE MORO PASTANAGA | TOMAQUET AMANIDA DE BROTS VERDS AMB GU COGOMBRE | BLAT DE MORO ! E
GU  TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO PO FRUITA DE TEMPORADA o
e FREINZR (B1E MERUTACIADEY PO FRUITA DE TEMPORADA g(
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA [
L)
E=]
11 12 13 14 15 2
5 5 =]
1p CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1p ARROS INTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA amb maionesa opcional ( 1p AMANIDA DE CIGRONS (tonyina, olives i 1p FIDEUA sense glutenDE VERDURES AMB g—“c
TOMAQUET (sofregit casola) 3,4) tomaquet) (4, 12) ALL-I-OLI (opcional) (3,9) QL
ESPAGUETIS sense gluten A LA , ) ; 5 ©
2P BOLONYESA VEGETAL DE XAMPINYONS 2p FRICANDO DE LLOM p POLLASTRE ARREBOSSAT ( ou i pa ratllat 2p REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) P LLUC AL FORN (ceba i tomaquet natural) o
sense gluten) (3,10) (4,72,T14) o
TOMAQUET | BLAT DE MORO &
PO FRUITA DE TEMPORADA PO  FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA §
t
18 19 20 21 22 &
1p AMANIDA DE PASTA sense gluten (3, 4, 1p  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pESOLS AMB PATATES BULLIDES z
12,73) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i -
(3) xampinyons) p MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) a
2P TRUITA FRANCESA (3 2P POLLASTRE A L'ALLET h =
RAP AL FORN AMB PATATES (ceba i A SASA PETOMQUET (6 32) ﬁ
- 2 GU  PASTANAGA RATLLADA Gy _AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB 2P {omaquet natural) (2,4) Gy _AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB s
"I! / J :J )'\ /-/ / / o FRUITA DE TEMPORADA TOMAQUET | BLAT DE MORO U AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | TOMAQUET | PASTANAGA E
/1 ‘.'/, e/ PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA b3
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
O @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) ) i
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SCHOOL GASTRONOMY ( g )
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
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**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1p ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE MONGETES (tonyina, olives 1p FUSSILIS sense gluten AL PESTO (3,7, T3, 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1 CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (4) T5,T8) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p CROQUETES sense gluten ( 3,7,12 ) 2P TRUITA DE PATATES AMB CEBA ( 3 ) 2p LLUC ALA GA)\U(_EGA (aI for? amb ceba i 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
pebre vermell) (4,72, T14 AMANIDA DE FULLA DE ROURE,
GU  XAMPINYONS SALTEIATS AMB OLI D'OLva | GY  CARBASSO ALA PLANXA AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | Gu _AMANIDAD'ENCIAM TRES COLORS, COGOMBRE | BLAT DE MORO
GU OLIVES NEGRES PASTANAGA | BLAT DE MORO GU
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
4 5 6 7 8
MACARRONS sense gluten AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, i
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR olives verdes i pinya) 3
R ) R o
TRUITA DE PERNIL CUIT (3) 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2p BURRITOS sense gluten DE GALL DINDI DAUS DE LLOM GUISATS ,p  BACALLAALFORN (amb ceba i tomaquet g
2p (10) 2P pESOLS natural) (2,4, 14) =
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, GU AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, AMANIDA DE FULLA DE ROURE S
GuU COGOMBRE | BLAT DE MORO PASTANAGA | TOMAQUET AMANIDA DE BROTS VERDS AMB GU COGOMBRE | BLAT DE MORO ! E
GU  TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO PO IOGURT (7) o
e FREINZR (B1E MERUTACIADEY PO FRUITA DE TEMPORADA g(
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA [
U
o
11 12 13 14 15 2
N N 5=
1p CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1p ARROS INTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA amb maionesa opcional ( 1p AMANIDA DE CIGRONS (tonyina, olives i 1p FIDEUA sense glutenDE VERDURES AMB g—“c
TOMAQUET (sofregit casola) 3,4) tomaquet) (4, 12) ALL-I-OLI (opcional) (3,9) QL
ESPAGUETIS sense gluten A LA , ) ; 5 ©
2P BOLONYESA VEGETAL DE XAMPINYONS 2p FRICANDO DE LLOM p POLLASTRE ARREBOSSAT ( ou i pa ratllat 2p REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) P LLUC AL FORN (ceba i tomaquet natural) o
sense gluten) (3,10) (4,72,T14) o
PO FRUITA DE TEMPORADA XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL | ) AMANIDA DE FULLA DE ROURE, ko
Y juLverT GURTOMAQUETTAMANIT Y COGOMBRE | BLAT DE MORO Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB g
TOMAQUET | BLAT DE MORO ‘G
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA §
t
18 19 20 21 22 &
1p AMANIDA DE PASTA sense gluten (3,4, 1p  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pisoLs AMB PATATES BULLIDES E
12,73) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i -
( ) xampinyons) p MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) a
2P TRUITA DE FORMATGE (3,7 2P POLLASTRE A L'ALLET h =
RAP AL FORN AMB PATATES (ceba i A SASA PETOMQUET (6 32) ﬁ
- 2 GU  PASTANAGA RATLLADA Gy _AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB 2P {omaquet natural) (2,4) Gy _AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB s
. ‘Ii [} \ ' J:J)'\ /-/ // 00 OGURT (7) TOMAQUET | BLAT DE MORO U AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | TOMAQUET | PASTANAGA E
\ \Y }l /1 ‘.'/, e/ PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA b3
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
O @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) sl T
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SCHOOL GASTRONOMY ( )
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = )9
’
LT,
**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1p ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE LLENTIES (tonyina, olives 1p FUSSILIS AMB SOFREGIT 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1 CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (1, 4) D'HORTALISSES (1,76, T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p LLOM A LES FINES HERBES (amb farigola, 2P TRUITA DE PATATES AMB CEBA ( B ) 2p LLUC A LA GALLEGA (aI forn amb ceba i 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
julivert i romani) pebre vermell) (4,772,714 ) AMANIDA DE FULLA DE ROURE
4 , AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, !
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIvA | GY  CARBASSO A LA PLANXA Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | GU o AcTANAGA | BLAT DE MORO Gy COGOMBRE | BLAT DE MORO
OLIVES NEGRES
PO FRUITA DE TEMPORADA
e FREITER (12 TEMTACIADE PO FRUITA DE TEMPORADA e FREIER (12 EMTACIADE PO IOGURT sense lactosa
4 5 6 7 8
MACARRONS integrals AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA AMB DAUS DE PA ( 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, i
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR 1,T6,T10) olives verdes i pinya) 3
R ) R o
14, 76 T, 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2P BURRITOS DE GALL DINDI (1,10, T1,T10) DAUS DE LLOM GUISATS p BACAEU(* AL FOR’;‘ (amb ceba i tomaquet =]
2P PESOLS natura 2,4,14 =
2 URUIARE (FELL QU (9] GU AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, GU AMANIDA DE BROTS VERDS AMB AMANIDA DE FULLA DE ROURE S
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, PASTANAGA | TOMAQUET TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO GU ! =
GU COGOMBRE | BLAT DE MORO PO IOGURT sense lactosa COGOMBRE | BLAT DE MORO o
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA <ZI
PO FRUITA DE TEMPORADA i
U
o
11 12 13 14 15 2
5 5 =]
1P CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA amb maionesa opcional (| ., AMANIDA DE CIGRONS (tonyina, olives 1p  FIDEUA DE VERDURES AMB ALL-1-OLI g
TOMAQUET (sofregit casola) 3,4) tomaquet) (4, 12) (opcional) (1,3,9,T6,T10) QL
2P ESAAGUEIS A 1A EORTESA VEBEIAL B2 2p FRICANDO DE LLOM POLLASTRE ARREBOSSAT (farina, ou i pa 2p REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) LLUC AL FORN (ceba i tomaquet natural) ( 8
LLENTIES (1,T1,T3,T6,T10) 2P ratllat) (1, 3,10) 2P 4,72, T14) o
PO FRUITA DE TEMPORADA XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL | T AMANIDA DE FULLA DE ROURE, o ko
Y juLverT GURTOMAQUETTAMANIT Y COGOMBRE | BLAT DE MORO Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB g
TOMAQUET | BLAT DE MORO ‘G
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT sense lactosa PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA §
t
18 19 20 21 22 &
1p  AMANIDA DE LLACETS VEGETALS (1,3,4, | .,  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pisoLs AMB PATATES BULLIDES E
12,73,T6,T10) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i -
) xampinyons) p MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) a
2P TRUITA FRANCESA ( 3, 2P POLLASTRE A L'ALLET h =
p RAP AL FORN AMB PATATES (ceba i A SASA PETOMQUET (6 32) ﬁ
‘ L A G PASTANAGA RATLLADA S OMAQUET I BLATOEMORD tomaauet natur) [2,1) SU. OMAQUET | PASTANAGA -
.'! | J — J" r/ /1 PO IOGURT sense lactosa GU AMANIDA DENCIAM, BLAT DE MORO| E
/1 ‘.'/, e/ PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA b3
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
O @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) ) i
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SCHOOL GASTROKOMY ( )
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = )9
’
JU NrN,
**** PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1 ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE LLENTIES (tonyina, olives 1p  FUSSILIS AMB SOFREGIT D'HORTALISSES 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1p  CREMADE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (1, 4) (1,76,T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p LLOM A LES FINES HERBES (amb farigola, 2P PIT DE GALL D'INDI A LA PLANXA 2p LLU(; A LA GALLEGA (aI forn amb ceba i 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
julivert i romani) ) pebre vermell) (4,T2,T14) AMANIDA DE FULLA DE ROURE
p ) AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, ’
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIvA | GY  CARBASSO A LA PLANXA Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | GU o AcTANAGA | BLAT DE MORO Gy COGOMBRE | BLAT DE MORO
OLIVES NEGRES
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA 0 FRUT PE T EERARA PO FRUITA DE TEMPORADA PO I0GURT (7)
4 5 6 7 8
MACARRONS integrals AMB SOFREGIT 1p  FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit [ MONGETATENDRA AMB PATATES AL 1p  CREMADE PASTANAGA AMB DAUSDEPA (| ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, =
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR 1,T6,T10) olives verdes i pinya) 3
N . N (s
14, 76 T, 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2P BURRITOS DE GALL DINDI (1,10, T1,T10) DAUS DE LLOM GUISATS p BACAEU(* AL FOR’;‘ (amb ceba i tomaquet =]
2P PESOLS natura 2,4,14 =
2 Téui(l;j)LA ALGTR AN AL TN <, Gu AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, Gu AMANIDA DE BROTS VERDS AMB AR B2 FUILLA B8 REUFE &
’ PASTANAGA | TOMAQUET TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO GU ’ a
AMANIDA DE FULLA DE ROURE PO IOGURT (7) COGOMBRE | BLAT DE MORO o
’ z
G eI | SV OE IO PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA 5o AR YR z
L)
PO FRUITA DE TEMPORADA o
11 12 13 14 15 2
N N o
1P CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1pARROS INTE(GRfAL AMB S,’l\L)SA DE 1p AMANIDA RUSSA sense oul (4) P AI\/IANIDA)[()E CIGE(ONS (tonyina, olives i 5 FID)EUA DE VERDURES sense ou (1,9, T6, ;;“c
TOMAQUET (sofregit casola POLLASTRE ARREB! AT tomaquet) (4, 12 T10 L
FUSSILIS A LA BOLONYESA VEGETAL DE ) OLLAS OSSAT sense ou (pa - 3
2P 2P FRICANDO DE LLOM ratllat) (1,10) 2P SALSITXES DE PORC A LA PLANXA (12) LLUC AL FORN (ceba i tomaquet natural) o
LLENTIES (1,T1, T6, T10) 2p 2pP (4,72, T14) o
PO FRUITA DE TEMPORADA XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL | R AMANIDA DE FULLA DE ROURE, L i
Y juLverT GURTOMAQUETTAMANIT Y COGOMBRE | BLAT DE MORO Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB g
TOMAQUET | BLAT DE MORO <
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA e E
&
18 19 20 21 22 &
1pAMANIDADE PASTA sense ou (1, 4,12, 1p  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pEsOLS AMB PATATES BULLIDES g
T6,T10) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i 5
xampinyons) MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) a
2P LLOM ROSTIT AMB SALSA DE POMA 2P POLLASTRE A L'ALLET 2P AMB SALSA DE TOMAQUET (612) =
- RAP AL FORN AMB PATATES (ceba i ’ h=
T ) GU  PASTANAGA RATLLADA GuU T/S':\AA/;"(QSQT?EBE:TLLDAED;SROSRE AMB tomaquet natural) (2,4) GuU Tgmgﬁé\ffp;g% EEEOURE AMB g
280009 o G (7] U AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | 2
e/ PO  FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA s
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
o @ N, Sistema de
Gestion
IS0 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) e i
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SANED (sense peix ni marisc) i
SCHOOL GASTRONOMY p
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = )9
’
LT,
**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1p ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE LLENTIES *(olives 1p FUSSILIS AL PESTO (1,3,7,T3,T5,T6, T8, 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1 CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (1) T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p CROQUETES sense traces de peix ni amrisc 2P TRUITA DE PATATES AMB CEBA ( 3 ) 2p ILLOM A LA PLANXA 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
(3,7,12) AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | AMANIDA DE FULLA DE ROURE
4 ! AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, !
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIVA | U CARBASSOALAPLANXA Gu OUVES NEGRES GU  DASTANAGA | BLAT DE MORO Gy COGOMBRE|BLAT DE MORO
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
4 5 6 7 8
MACARRONS integrals AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA AMB DAUS DE PA ( 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, i
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR 1,T6,T10) olives verdes i pinya) 3
o
14, 76 T, 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2P BURRITOS DE GALL DINDI (1,10, T1,T10) DAUS DE LLOM GUISATS op  LLOMALAPLANXA =]
2P PESOLS =
2 URUIARE (FELL QU (9] AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, AMANIDA DE BROTS VERDS AMB CANTIDARIE [RULLA RE OV, <
GU N GU N COGOMBRE | BLAT DE MORO =)
GuU AMANIDA DE FULLA DE ROURE, PASTANAGA | TOMAQUET TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO (7] GU o
PO IOGURT (7 w
GOlETOIERE [ LT RE MICIHO PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA ZZI
PO FRUITA DE TEMPORADA i
L)
E=]
11 12 13 14 15 2
N N 5=
1P CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA sense tonyina amb 1p AMANIDA DE CIGRONS sense tonyina 1p  FIDEUA DE VERDURES AMB ALL-1-OLI g
TOMAQUET (sofregit casola) maionesa opcional (3 ) (tonyina, olives i tomaquet) (12 ) (opcional) (1,3,9,T6,T10) QL
op  ESPAGUETISALABOLONYESAVEGETALDE | - o DO DE LLOM POLLASTRE ARREBOSSAT (farina, ou i pa 2P REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) GALL DINDI A LA PLANXA S
LLENTIES (1,T1,T3,T6,T10) 2P atllat) (1, 3,10) F g
XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL | o AMANIDA DE FULLA DE ROURE, kil
PO FRUITADE TEMPORADA GU  JULIVERT GU  TOMAQUET AMANIT GU  COGOMBERE | BLAT DE MORO GU  AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB 5
TOMAQUET | BLAT DE MORO :g
PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA §
t
18 19 20 21 22 &
1p AMANIDA DE LLACETS VEGETALS sense 1p  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pisoLs AMB PATATES BULLIDES E
peix (1,3,12,T3,T6,T10) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i -
( ) xampinyons) p MANDONGUILLES MIXTES (porc i vedella) a
2P TRUITA DE FORMATGE (3,7 2P POLLASTRE A L'ALLET h =
ZP GALL DINDI A LA PLANXA AMB SALSA DE TOMAQUET (6, 12) g
AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB ©
y ) GU PASTANAGA RATLLADA R ' A
| \ ’_,.:J 4 /-/‘/ / CY TOMAQUET | BLAT DE MORO OALll\\/l/ég‘:\lDéiEEsNOAM' EILAT 2 MIeIOL CY TOMAQUET | PASTANAGA ;
N KX ) 2
/! ,-"// e eSURr (71 PO FRUITA DE TEMPORADA CS PO FRUITA DE TEMPORADA §
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
O @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) sl T
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DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = )9
’
LT,
**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1p ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE LLENTIES (tonyina, olives 1p FUSSILIIS AMB SOFREGIT D'HORTALISSES 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1 CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (1, 4) (1,76, T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p LLOM A LES FINES HERBES (amb farigola, 2P TRUITA DE PATATES AMB CEBA ( B ) 2p LLUC A LA GALLEGA (aI forn amb ceba i 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p LLOM A LA PLANXA
julivert i romani) pebre vermell) (4,772,714 ) AMANIDA DE FULLA DE ROURE
4 , AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS, !
GU  XAMPINYONS SALTEJATS AMB OLI D'OLIvA | GY  CARBASSO A LA PLANXA Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | GU o AcTANAGA | BLAT DE MORO Gy COGOMBRE | BLAT DE MORO
OLIVES NEGRES
PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA T A YR PO FRUITA DE TEMPORADA 0 ERUTA DETENEERARA
4 5 6 7 8
MACARRONS integrals AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA AMB DAUS DE PA ( 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet, i
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR 1,T6,T10) olives verdes i pinya) 3
R ) R o
14, 76 T, 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2P BURRITOS DE GALL DINDI (1,10, T1,T10) DAUS DE LLOM GUISATS p BACAEU(* AL FOR’;‘ (amb ceba i tomaquet =]
2P PESOLS natura 2,4,14 =
2 URUIARE (FELL QU (9] GU AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, GU AMANIDA DE BROTS VERDS AMB AMANIDA DE FULLA DE ROURE S
AMANIDA DE FULLA DE ROURE, PASTANAGA | TOMAQUET TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO GU ! =
GU COGOMBRE | BLAT DE MORO PO FRUITA DE TEMPORADA COGOMBRE | BLAT DE MORO o
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA ZZI
PO FRUITA DE TEMPORADA i
L)
E=]
11 12 13 14 15 2
N N o
1P CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA amb maionesa opcional (| ., AMANIDA DE CIGRONS (tonyina, olives 1p  FIDEUA DE VERDURES AMB ALL-1-OLI g
TOMAQUET (sofregit casola) 3,4) tomaquet) (4, 12) (opcional) (1,3,9,T6,T10) QL
2P ESAAGUEIS A 1A EORTESA VEBEIAL B2 2p FRICANDO DE LLOM POLLASTRE ARREBOSSAT (farina, ou i pa 2p REMENAT D'OU AMB PERNIL CURAT (3) LLUC AL FORN (ceba i tomaquet natural) ( 8
LLENTIES (1,T1,T3,T6,T10) 2P ratllat) (1, 3,10) 2P 4,72, T14) o
PO FRUITA DE TEMPORADA XAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL | T AMANIDA DE FULLA DE ROURE, o ko
Y juLverT GURTOMAQUETTAMANIT Y COGOMBRE | BLAT DE MORO Gu AMANIDA DE FULLA DE ROURE AMB g
TOMAQUET | BLAT DE MORO ‘G
PO FRUITA DE TEMPORADA PO  FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA §
t
18 19 20 21 22 &
1p  AMANIDA DE LLACETS VEGETALS (1,3,4, | .,  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pisoLs AMB PATATES BULLIDES E
12,73,T6,T10) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i -
2P TRUITA FRANCESA (3) 2P POLLASTRE A L'ALLET xampinyons) 2p  MANDONSUILTES MiTes (pore [ vedell) =
N L 'ALl h =
p RAP AL FORN AMB PATATES (ceba i A SASA PETOMQUET (6 32) ﬁ
‘ L A G PASTANAGA RATLLADA S OMAQUET I BLATOEMORD tomaauet natur) [2,1) U OMAGUET I PASTANAGA 2
) JUJ" rll 0 FRUITA DE TEMPORADA Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | ‘E
/1 ‘.'/, e/ PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA b3
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
O @ \| Sistama de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) ) i
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Menu validat per dietistes-nutricionistes col-legiades de SANED (CAT002342)

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
v = )9
’
JU NrN,
**%% PROTEINA D'ORIGEN VEGETAL COM
OBLIGA EL REAL DECRETO 315/2025
1
1p ARROS AMB SALSA DE TOMAQUET (sofregit 1p AMANIDA DE LLENTIES (tonyina, olives 1p FUSSILIS AL PESTO (1,3,7,T3,T5,T6, T8, 1p MINESTRA DE VERDURES AMB PATATA 1 CREMA DE VERDURES (carbasso, pastanaga
casola) negres, pastanaga i tomaquet) (1, 4) T10) (carbasso, pastanaga i mongeta verda) i patata)
2p CROQUETES DE BACALLA ( l, 4, 7, 14, TZ, 2P TRUITA DE PATATES AMB CEBA ( 3 ) 2p LLU(; A LA GALLEGA (aI forn amb ceba i 2P POLLASTRE ROSTIT AL FORN 2p PEIX A LA PLANXA ( 2, 4 )
T3,T4,T6,T8) pebre vermell) (4, T2, T14)
4 , AMANIDA D'ENCIAM TRES COLORS,
GU  XAMPINYONS SALTEIATS AMB OLI D'OLIvA [ G CARBASSOALAPLANXA Gu AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO | GU  bASTANAGA | BLAT DE MORO GU  AMANIDA DE FULLA DE ROURE,
PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES COCOLEREIBLADEEIORG
PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO IOGURT (7)
4 5 6 7 8
MACARRONS integrals AMB SOFREGIT 1 FESOLS ESTOFATS AMB VERDURES (sofregit 1 MONGETA TENDRA AMB PATATES AL 1p CREMA DE PASTANAGA AMB DAUS DE PA ( 1 ARROS PRIMAVERA (daus de tomaquet,
1P D'HORTALISSES (tomaquet, pastanaga i ceba) de ceba,alls i pebrots) VAPOR 1,T6,T10) olives verdes i pinya)
14, 76 T, 2P POLLASTRE AL FORN AMB FARIGOLA 2P BURRITOS DE GALL DINDI (1,10, T1,T10) RAP GUISAT (2, 4) p BACAEU? AL FOR’;‘ (amb ceba i tomaquet
2P AMB PESOLS natura 2,4,14
2 TRUIA FRANCEESA () GU AMANIDA D'ENCIAMS VARIATS, GU AMANIDA DE BROTS VERDS AMB AMANIDA DE FULLA DE ROURE
GuU AMANIDA DE FULLA DE ROURE, PASTANAGA | TOMAQUET TOMAQUETS CHERRYS | BLAT DE MORO (7] GU COGOMBRE | BLAT DE MORO !
PO IOGURT (7
GOlEOIERE [ LT RE MO PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA
11 12 13 14 15
1P CREMA DE CARBASSO | ALFABREGA 1pARROSINTEGRAL AMB SALSA DE 1p AMANIDA RUSSA amb maionesa opcional (| ., AMANIDA DE CIGRONS (tonyina, olives 1p  FIDEUA DE VERDURES AMB ALL-1-OLI
TOMAQUET (sofregit casola) 3,4) tomaquet) (4, 12) (opcional) (1,3,9,T6,T10)
2P ESAAGUEIS A 1A EORTESA VEBEIAL B2 2p BACALLA AL FORN (amb ceba i POLLASTRE ARREBOSSAT (farina, ou i pa 2p REMENAT D'OU AMB VERDURES (3) LLUC AL FORN (ceba i tomaquet natural) (
LLENTIES (1,T1,T3,T6,T10) 2P 2P
tomaquet natural) (4) retlat (1,3,10) AMANIDA DE FULLA DE ROURE 412, T14)
PO FRUITA DE TEMPORADA N ,
GU YAMPINYONS SALTEJATS AMB ALL GU  TOMAQUET AMANIT GV COGOMBRE | BLAT DE MORO Gu _AMANIDADE FULLA DE ROURE AMB
|}|;%H\4%RB TOMAQUET | BLAT DE MORO
PO | E TEMPORADA PO IOGURT (7) PO FRUITA DE TEMPORADA PO FRUITA DE TEMPORADA
18 19 20 2 22
1p  AMANIDA DE LLACETS VEGETALS (1,3,4, | .,  MONGETATENDRA AMB PATATES AL ARROS SALTEJAT AMB VERDURETES (ceba, | 1p  pisoLs AMB PATATES BULLIDES
12,73,T6,T10) VAPOR 1P porro, mongeta verda, pastanaga i ,
N p—— MANDONGUILLES DE CIGRO AMB SALSA
2P TRUITA DE FORMATGE (3,7) 2P POLLASTRE A L'ALLET 2P DETOMAQUET (6,1)
p RAP AL FORN AMB PATATES (ceba i !
T ) GU  PASTANAGA RATLLADA GuU T/S':\AA/;"(QSQT?EBE:TLLDAED;SROSRE AMB tomaquet natural) (2,4) GuU Tgmgﬁé\ffp;g% EEEOURE AMB
280009 o G (7] U AMANIDA D'ENCIAM, BLAT DE MORO |
et PO FRUITA DE TEMPORADA OLIVES NEGRES PO FRUITA DE TEMPORADA
PO FRUITA DE TEMPORADA
25 26 27 28 29
o @ N, Sistema de
Gestion
150 9001:2018
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauet Soja Llet Fruitssecs Api Mostassa Sésam  Sulfits Tramusos Mol-luscs
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) e i
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